


Ein einzigartiger
Weinberg ...

Das schone Weingut liegt in der Stadtgemeinde
Bozen im italienischen Weinbaugebiet Siidtirol
(Region Trentino-Stidtirol).

Die Weinberge umfassen zwei Hektar Rebflache in der
Erziehungsform , Pergl® (Pergola).

Unsere Hauptsorte ist Vernatsch. Aus dieser traditionellen
Rebsorte werden gleich 3 Weine produziert. Ein Rosé und
zwei verschiedene St. Magdalener. Weitere Rotweinsorten
sind Lagrein und Merlot. Als WeifSwein haben wir einen
Sauvignon im Angebot.



Die Geschichte
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SUDTIROL D.O.C. Rebsorte: Sauvignon

Erziehungsform: Pergola

S AUVIGNON Boden: Schwerer Lehm auf Porphyrgestein
Ernte: Mitte September
Vinifizierung/Ausbau: Vergiarung Stahltank,
Lagerung im Stahltank und Barrique

Alkoholgehalt: 13,5 %vol*
Sauregehalt: 6,8 g/l *
Restzucker: 1,5 g/1*

Serviertemperatur: 10-12 °C

Empfehlung: Geeigneter Aperitif-Wein.
Passend auch zu Vorspeisen wie Teigwaren,
Fisch, Gefliigel, Spargel und Kase

*Je nach Jahrgang kdnnen die analytischen
Werte leicht variieren




R O SEWEIN Rebsorte: Vernatsch + 2% Lagrein

Erziehungsform: Pergola

FIRSI Boden: Leichte sandige Boden auf Moranenschutt
Ernte: Ende September

Vinifizierung/Ausbau: Vergiarung und Lagerung

im Stahltank

Alkoholgehalt: 12,5 %vol*
Sauregehalt: 6,4 g/1*
Restzucker: 4,0 g/1*

Serviertemperatur: 8-12 °C

Empfehlung: Sehr geeigneter
Aperitif-Wein. Passend zu nicht wiirzigen
Vorspeisen. Empfohlen zu Parmesankase.
Ideal zu gegrilltem Fisch und

Weichkase

*Je nach Jahrgang kdnnen die analytischen
Werte leicht variieren




SUDTIROL D.O.C. Rebsorte: Vernatsch + ca. 5% Lagrein

Erziehungform: Pergola

ST, M AGD ALENER Boden: Sandige Boden auf Porphyr

Ernte: Ende September/Anfang Oktober
C L AS S I C O Vinifizierung/Ausbau: Vergirung und
Lagerung im Stahlfass, Maischekontaktzeit
von 10-14 Tagen

Alkoholgehalt: 13,0 %vol*
Sduregehalt: 4,5 g/1*
Restzucker: 2,0 g/1*

Serviertemperatur: 12-16 °C
Empfehlung: Kalte Antipasti, Speck, Kise,

Fleischspeisen (Rindsbraten, Kaninchen,
Lamm) und Fischgerichte

TOMAGDALLN

*Je nach Jahrgang konnen die analytischen
Werte leicht variieren







SUDTIROL D.O.C. Rebsorte: Vernatsch + 5% Lagrein

Erziehungsform: Pergola
ST. MAGDALENER CLASSICO Boden: Lehmige, sandige Boden auf Porphyrplatte

22 Ernte: Anfang Oktober (selektionierte Trauben)
S C HLOTE RP O C K Vinifizierung/Ausbau: Vergiarung im Stahlfass mit
1 7 7 7 Maische-Kontaktszeit von ca. 20 Tagen, Lagerung im

grofSen Eichenholzfass fiir 12 Monaten und
Flaschenlagerung fiir 6-8 Monate

Alkoholgehalt: 13,0 %vol*
Sauregehalt: 4,8 g/1*
Restzucker: 2,5 g/1*

Serviertemperatur: 14-16 °C

Empfehlung: Fleischspeisen
(Rindsbraten, Kaninchen, Lamm)
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~ ] *Je nach Jahrgang konnen die analytischen
1 Werte leicht variieren




SUDTIROL D.O.C.
LAGREIN

Rebsorte: Lagrein

Erziehungsform: Pergola

Boden: Sandige Boden auf Porphyr

Ernte: Anfang Oktober

Vinifizierung/Ausbau: Vergiarung mit einer
Maischekontaktzeit von 10-14 Tagen, Lagerung zu
80% grofsen Eichenfass und 20% im Barrique

und Tonneaux

Alkoholgehalt: 13,0 %vol*
Sauregehalt: 5,0 g/l *
Restzucker: 2,3 g/1*

Serviertemperatur: 16-18 °C

Empfehlung: Vorziiglich zu
Wildgerichten, dunklem Fleisch
und pikantem Kise

*Je nach Jahrgang kdnnen die analytischen
Werte leicht variieren



MITTERBERG 1.G.T. Rebsorte: Merlot

Erziehungsform: Drahtrahmen und Pergola
ME RLOT Ernte: Anfang Oktober

Vinifizierung/Ausbau: Vergiarung im Stahlfass mit
Maischekontaktzeit von ca. 14 Tagen. Biologischer
Saureabbau und Lagerung im Barrique fiir

7-8 Monate

Alkoholgehalt: 13,0 vol%*
Sduregehalt: 5,0 g/1*
Restzucker: 2,0 g/1*

Serviertemperatur: 16-18 °C

Empfehlung: Passt perfekt zu
rotem dunklem Fleisch und
zu wiirzigem Kase

*Je nach Jahrgang konnen die analytischen
Werte leicht variieren




Urlaub & Zimmer

Wohltuende Stunden auf dem Weingut ...

Sie wollen entspannen — dann sind Sie bei uns genau richtig.
Wir sind ein familidr gefiihrtes Weingut inmitten eines der
schonsten Weindorfer des Landes Suidtirol. St. Magdalena
oberhalb von Bozen ist ein idyllisches Dorfchen mit viel Flair.

Unser Hof bietet Ihnen Ubernachtungsmoglichkeit, eine
wunderschone Terrasse, ein historischen und geschichtstrachtigen
Keller, wo Sie unvergessliche Stunden verbringen konnen.

Wir haben sechs Doppelzimmer mit Doppelbett und

Balkon (drei mit Stadtblick und drei mit Rosengarten und
Dolomitenblick).

Die Preise variieren je nach Aufenthaltsdauer.
ANFRAGE: Tel. +39 0471/973033 — info@kandlerhof.it
www.kandlerhof.it






,»Wir mochten Weine produzieren,
die unsere Lage, Sorte und Philosophie
bestmaoglich widerspiegeln. Weine mit
Charakter, Eleganz und Reifepotential.

So versuchen wir die langjdhrige

Tradition mit innovativen Ideen K ANDLERHOF

zu verbinden.“

Hannes Spornberger

I-39100 Bozen - Siidtirol

St. Magdalena — Untermagdalena 30

Tel. +39 0471/973033

info@kandlerhof.it - www.kandlerhof.it

MwSt./SteuerNr.: IT 01315880219
Steuernr./Cod.fiscale: SPRMTN62C20A952A

Wir verkaufen unsere Weine direkt am Hof
(Wir bitten Sie einen Termin zu vereinbaren.
Bei grofSeren Bestellungen liefern wir auch

innerhalb der EU-Zone).






