MERLOT

MITTERBERG [GT

MERLOT

GUYOT E PERGOLA

FERMENTAZIONE IN BOTTI DI
ACCIAIO CON UN PERIODO DI
CONTATTO SULLE BUCCE DI
CIRCA ¥4 GIORNI, FERMENTAZIONE
MALOLATTICA E AFFINAMENTO
IN BARRIQUE PER 7-8 MESI

13,0 %VOL*
5,0 G/L*
2,0 G/L*

16-18 °C

CARNI ROSSE SCURE E
FORMAGGI STAGIONATI

* | DATI ANALITICI POSSONO
VARIARE LEGGERMENTE
(
RERLOT SECONDO L'ANNATA

KANDLERHOF



