LAGREIN

SUDTIROL — ALTO ADIGE DOC

LAGREIN

PERGOLA

SABBIA SU PORFIDO

INIZIO OTTOBRE

FERMENTAZIONE CON UN PERIODO
DI CONTATTO SULLE BUCCE DI
CIRCA 10-4 GIORNI, FERMENTAZIONE
MALOLATTICA E AFFINAMENTO PER
80% IN BOTTI GRANDI DI ROVERE E
20% IN BARRIQUE E TONNEAUX

13,0 %VOL*
5,0 G/L*
2,3 G/L*

16-18 °C

LAGREIN

CACCIAGIONE, CARNI
ROSSE, FORMAGG
STAGIONATI

* | DATI ANALITICI POSSONO
VARIARE LEGGERMENTE
SECONDO L'ANNATA

KANDLERHOF



