ST. MAGDALENER

CLASSICO

SUDTIROL — ALTO ADIGE DOC

SCHIAVA (VERNATSCH) + 5% LAGREIN

PERGOLA

SABBIA SU PORFIDO

FINE SETTEMBRE/INIZIO OTTOBRE

FERMENTAZIONE E AFFINAMENTO ALL'SERBATOI
D'ACCIAIO, CON UN PERIODO DI CONTATTO
SULLE BUCCE DI CIRCA 10-4 GIORNI

13,0 %VOL*
4,5 G/L*
2,0 G/L*

12-16 °C

ANTIPASTI FREDDI, SPECK, FORMAGGIO,
PIETANZE A BASE DI CARNE (ARROSTO DI
MANZO, CONIGLIO, AGNELLO) E PESCE

ST. MAGD
cl

ASSIC

ALENEI

* | DATI ANALITICI POSSONO
VARIARE LEGGERMENTE
SECONDO L’ANNATA

KANDLERHOF



