ST. MAGDALENER

CLASSICO

SUDTIROL — ALTO ADIGE DOC

VERNATSCH + CA. 5% LAGREIN

PERGOLA

SANDIGE BODEN AUF PORPHYR

ENDE SEPTEMBER/ANFANG OKTOBER

VERGARUNG UND LAGERUNG IM
STAHLFASS, MAISCHEKONTAKTZEIT
VON 10-4 TAGEN

13.0 %VOL*
45 G/L*
20 G/L*

12-16 °C

KALTE ANTIPASTI, SPECK, KASE,
FLEISCHSPEISEN (RINDSBRATEN,
KANINCHEN, LAMM) UND
FISCHGERICHTE

ST. MAGD
cl

ASSIC

ALENEI

* JE NACH JAHRGANG KONNEN
DIE ANALYTISCHEN WERTE
LEICHT VARIIEREN

KANDLERHOF



